“Sucralosa”

Por fin un sustituto de garantia para el azucar

La firma Valimex va a cele-
brar a finales del mes de no-
viembre la conferencia-taller
“Sucralosa: por fin un susti-
tuto de garantia para el azu-
car” en las instalaciones del
Centro Nacional de Tecnolo-
gia de la Conserva en Molina
de Segura. Esta sera imparti-
da por Jorge Martinez Cano,
licenciado en Ciencia y Tec-
nologia de los Alimentos,
que analizara las condiciones
actuales para la implantacion
del edulcorante sucralosa en
la industria, asi como las
perspectivas de futuro.

Esta conferencia pretende
servir como ayuda y orien-
tacion a los miembros de los
Departamentos de Investi-
gacion y o Calidad de las
empresas que estén intere-
sados en conocer mas sobre
este producto.

Con este objetivo se trata-
ran los diferentes aspectos
técnicos, legales y sensoria-
les y se llevara a cabo una
valoracion de la aptitud de
la sucralosa como sustituto
de la sacarosa. Los intere-
sados en asistir, rogamos
contacten con Jorge Marti-
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nez o bien con Francisco
Galvez del CNTC, a través
de las direcciones jmarti-

nez@ valimex.es y fgal-
vez@ctnc.es. El numero de
plazas es limitado.

-Caseinas y caseinatos
-Lactosas
-Solidos lacteos

aspartame, etc.
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VALIMEX ).L.

DERIVADOS LACTEOS EN POLVO:
-Leche en polvo entera y descremada

-Productos especiales a demanda del cliente
AZUCAR de remolacha y de cafa.
EDULCORANTES: sucralosa,

neohesperidina, acesulfame-K,

DERIVADOS DE PATATA Y SOJA: \
copos para puré, féculas, proteinas.

PROTEINAS VEGETALES: concentrados,
aislados, texturizados (soja, arroz, guisante, etc.)
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